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GMA410 - FRANSIZCA IV - Turizm Fakdltesi - Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolimi
Genel Bilgiler

Dersin Amaci

Fransizcayr Ogrencilerin is hayatinda kendilerine Faydali olacak diizeyde anlama, dinleme, konugma ve yazmayi 6grenmeleri.
Dersin icerigi

Fransiz Dilini alfabeden baslayarak kendini tanitabilecek seviyeye getirme.Temel gramer bilgileri verme.

Dersin Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar

1- Edito A2 Ders Kitabi (Temel Seviye)<br />2- Edito A2 Alistirma Kitabi (Temel Seviye)<br />3- kitap ,s6zlik ,tahta ve bilgisayar
Planlanan Ogrenme Etkinlikleri ve Ogretme Yéntemleri

Hafta Detayl icerik Ogretim Yontem ve Teknikleri 1 konut Anlatma Yéntemi 2 Edatlar,zamirler,zorunluluk Anlatma Yéntemi 3 seyahetler,konaklama,ulagim Anlatma
Yontemi 4 sifat karsilastirmasi,simdiki zaman hikayesi Anlatma Yontemi 5 saglik Anlatma Yontemi 6 dolayli zamirler,dontslu fiiller,ge¢mis zaman Anlatma Yontemi 7
Universite,mesleki hayat,dilek sart kipi,ilgi zamirleri Anlatma Yontemi 8 Ara Sinav 9 sehir-kdy yasami Anlatma Yoéntemi 10 zarf zamirleri Anlatma Yontemi 11 doga
Anlatma Yoéntemi 12 karsilastirma Anlatma Yontemi 13 yabanal dil konusmak Anlatma Yéntemi 14 dolayli ve dolaysiz zamirler Anlatma Yontemi 15 tiim zamanlarin
tekrart Anlatma Yoéntemi 16 Final Sinavi

Ders icin Onerilen Diger Hususlar

onerilecek diger husus bulunmamaktadir.

Dersi Veren Ogretim Elemani Yardimcilar

Dersi Veren Ogretim Elemani Yardimailari yoktur
Dersin Verilisi

Ogretim Sistemi Orgiin Ders Siiresi 16 Hafta
Dersi Veren Ogretim Elemanlari

Ogr. Gér. Ercan Demirci Ogr. Gér. indi illeez

Program Ciktisi

. Fransizca ileri dlizeyde bir metni okuyabilir.

. Fransizca ileri diizeyde bir metni aciklayabilir.

. Fransizca ileri diizeyde bir metin yazabilir.

. lleri diizeyde Fransizca konusabilir.

. He/She can get to know French culture.

. Akicr sekilde Fransizca mesleki iletisim kurabilir.
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Haftalik icerikler

Sira Hazirlik Bilgileri
1 edito methode de francais sayfa
14-17
2 edito cahier d'activites sayfa 3-5

3 edito methode de francais sayfa
18-24

4 edito cahier d'activites sayfa 6-12

5 edito methode de francais sayfa
28-29 edito cahier d'activites sayfa
13-14

6 edito methode de francais sayfa

30-31 edito cahier d'activites sayfa
14-15

7 edito methode de francais sayfa
33-36 edito cahier d'activites sayfa
15-18

9 edito methode de francais sayfa
42-43 edito cahier d'activites sayfa
23

10 edito methode de francais sayfa
44-49 edito cahier d'activites sayfa
24-26

11 edito methode de francais sayfa
48-52 edito cahier d'activites sayfa
27-28

12 edito methode de francais sayfa
56-57 edito cahier d'activites sayfa
33

13 edito methode de francais sayfa
58-60 edito cahier d'activites sayfa
34-36

14 edito methode de francais sayfa
61-63 edito cahier d'activites sayfa
37

15 edito methode de francais sayfa
64-66 edito cahier d'activites sayfa
38-42

16

Is Yukleri

Aktiviteler

Derse Katilm

Vize

Final

Ders Oncesi Bireysel Calisma
Kuigtk Grup Calismasi

Ara Sinav Hazirhk

Final Sinavi Hazirlik

Laboratuvar Ogretim Metodlarn

konu anlatimi
konu anlatimi

konu anlatimi

konu anlatimi,kicik
grup ¢alismasi,

konu anlatimi

konu anlatimi

konu anlatimi

ViZE

konu anlatimi

konu anlatimi

konu anlatimi, kiigtik
grup calismasi

konu anlatimi, kiigtik
grup galismasi

konu anlatimi

konu anlatimi,kicik
grup calismasi

konu anlatimi, sinava
hazirlik igin érneklerle
tartisma

FINAL

Teorik

Mesleki ve kisisel hayat

le passe compose : ge¢mis zaman

proposer une sortie accepter fixer refuser un rdv :
program organize etmek ,randevu vermek kabul
etmek reddetmek

la phrase negative les indicateurs de temps :
olumsuz climle ve zaman bildiren sdzctkler

les souvenirs: anilar

I'imparfait: simdiki zamanin hikayesi

les pronoms y et en, la place de I'adjectif : zamirler
ve sifatlarin cimledeki yeri

ARA SINAV

le logement : konaklama

les pronoms relatifs : ilgi zamirleri, comparaison :
karsilastirma

le mobilier le cadre de vie : mobilya ve yasam alani
les pronoms possessifs : iyelik zamirleri

les sciences et techniques : bilim ve teknik

futur simple : gelecek zaman

les technologies et la communication : teknoloji ve

iletisim

le pronom on : zamir

FINAL
Sayisi Siiresi (saat)
14 4,00
1 1,00
1 1,00
14 2,00
12 4,00
1 1,00
1 1,00

Uygulama



Degerlendirme

Aktiviteler Agirhgi (%)
Ara Sinav 40,00
Final 60,00

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bélimii / GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI ( IKINCi OGRETIM ) X Ogrenme Ciktisi iliskisi

P.C. P.C. P.C. P.C. P.C. P.C. P.C. PC. P.C. PC. PC. PC. PC. PC. PC. PC. PC. PC PC PC PG PC PG PC PC.
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25

0.¢. 5 5 5
1
o.c. 5 5 5
2
0.C. 5 5 5
3
0.C. 5 5 5
4
o.c. 5 5 5
5
é.c. 5 5 5
6
Tablo

P.C. 1: Agdirlama ve turizm endiistrisi alanindaki kavramlar, kuramlar, ilkeler ve olgular ile ilgili kapsamli ve sistemli bilgi sahibi olur; gastronomi ve
mutfak sanatlari alaninin agirlama ve turizm endustrisindeki yerini kavrar

P.C.2: Gastronomive Mutfak Sanatlari alanindaki kavramlari, ilkeleri ve teorileri bilir ve uygular.
P.C.3: Beslenme ilkeleri ve gida bilimi hakkinda bilgi sahibi olur ve alaninda uygular.
P.C.4: Ulusal ve uluslararasi gida givenligi standartlarini bilir ve uygular.
P.C.5: Alaniile ilgili fiziksel ortami, arag-gerecleri ve teknolojileri tanir, kullanir ve bakimini yaparak korur.
P.C. 6: Cesitli pisirme yontemlerini bilir ve uygular.
P.C. 7: Ulusal ve uluslararasi mutfaklar hakkinda bilgi sahibi olur ve uygular.
P.C. 8: Menl planlama ilkeleri dogrultusunda cesitli mentler gelistirir.
P.C.9: Yiyecek icecek maliyet analizi, kontroli ve ment fiyatlandirmasi yapar.
P.C. 10: icecekler hakkinda ayrintili bilgi sahibi olur, yiyecek tretiminde cesitli icecekleri kullanir.
P.C. 11:  Yiyecek bifesi dekorasyonu ve yiyeceklerin gorsel sunum tekniklerini bilir ve uygular.

P.C. 12: Satin alma asamasindan sunum asamasina kadar yiyecek icecek tretimi ile ilgili tim strecleri bilir ve bu streclerde ortaya cikabilecek
sorunlari ¢ozer.

P.C. 13: Calisma alaniile ilgili ulusal ve uluslararasi hukuki diizenlemeleri ve mesleki standartlari bilir ve uygular.

P.C. 14: Mesleki etik standartlari bilir ve uygular.

P.C. 15: Hem temel hem de alaniyla ilgili bilgi ve iletisim teknolojilerini ve yazilimlarini ileri diizeyde kullanir.

P.C.16: Ingilizcede en az Avrupa Dil Portféyli B2 genel diizeyinde okuma, anlama, konusma ve yazma becerileri gésterir.

P.C.17: Ikind bir yabanci dilde en az Avrupa Dil Portféyii B1 genel diizeyinde okuma, anlama, konusma ve yazma becerileri gésterir.
P.C. 18: Isletme ve iktisat alanindaki temel kavramlar, kuramlar, ilkeler ve olgular hakkinda bilgi sahibi olur.

P.C. 19: Biryiyecek icecek isletmesini etkin bir sekilde yonetebilecek yonetim teorilerini ve uygulamalarini bilir ve uygular.

P.C.20: Baskalariyla ve bagimsiz olarak etkin bir sekilde calisir.

P.C.21: Yazl, s6zIi ve sézsliz olarak etkili iletisim kurar ve sunum becerileri gosterir.



P.C.22: Kisisel bakima, hijyene, giyime ve goriinime gastronomi ve mutfak sanatlari alaninin gerektirdigi sekilde 6zen gosterir.

P.C. 23 : Ataturk ilkeleri ve inkilaplari konusunda bilgi sahibi olur ve Cumhuriyet'in temel degerlerini benimser.

P.C. 24: Sanatsal konulara iliskin bireysel yeteneklerini gelistirir.

P.C. 25: Birlesmis Milletler Stirdurebilir Kalkinma Amaclarindan (BM SKA) en az birini agiklar. BM SKA sunlardir: 1) yoksulluk, 2) aclik, 3) saglikli ve
kaliteli yasam, 4) nitelikli egitim, 5) cinsiyet esitligi, 6) temiz su ve sanitasyon, 7) erisilebilir temiz enerji, 8) insana yakisir is ve ekonomik
buytume, 9) sanayi, yenilikgilik ve alt yapi, 10) esitsizliklerin azaltimi, 11) stirdurilebilir sehirler ve topluluklar, 12) sorumlu tiketim ve tretim,
13) iklim eylemi, 14) sudaki yasam, 15) karasal yasam, 16) baris, adalet ve glicli kurumlar, 17) amaclar icin ortak gaba.

0.C. 1:  Fransizca ileri diizeyde bir metni okuyabilir.
0.C.2: Fransizca ileri diizeyde bir metni aciklayabilir.
0.C.3: Fransizca ileri diizeyde bir metin yazabilir.
0.C.4: ileri diizeyde Fransizca konusabilir.

0.C.5: He/She can get to know French culture.

0.C.6:  Akia sekilde Fransizca mesleki iletisim kurabilir.
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